
 

Ramadan Menu 
650 dhs 

TTC Service compris 

 

Ftour 
Dattes, lait & œuf dur 

Harira ou belboula  
Chebakia, briouates et sellou  

Salade marocaine aux poivrons fumés 
Batbout farci au poulet à l’oignons et fromage 

Msemen et beghlire 

Boissons 
Orange and carrot juice 
Beetroot and lime juice 

 

Petites saveurs tièdes et croustilles du chef 
Blanc de poulet au thym 

Briouates de fromages aux herbes fines 
Cigares d’aubergines aux amandes et miel 

Choux fleur à la tangéroise 
Cigares de Kefta aux épices 

Gambas en Jellâba  
Lentilles à la viande séchée et potiron 

Maakouda de pomme de terre et coriandre frais 



 

Pastilla au choix 

 
Pastilla de poulet à la cannelle 

Pastilla de fruits de mer à la crème de bisque 

Pastilla de légumes au coulis de «Kezbour » 

 

 

 

Tagine & Couscous au choix 

Tagine de Bœuf aux fruits frais et fruits sec 

Tagine de souris d’agneau aux légumes de saison 

Tagine de loup de mer et mosaïque de légumes 

Cuisse de poulet « M’slallah » 

Trid de cailles 

Couscous classique d’agneau aux sept légumes 

Couscous berbère d’orge au poulet 

 

 

 

Dessert au choix 

Chakhchoukha à la pomme safranée et à la crème d’amande 

Salade d’agrumes au ma z’har 

Couscous de dattes et fruits 

Palette de glaces aux saveurs du pays 



 

Ramadan Menu 
650 MAD 

All taxes and service included 

 

Ftour 
Dates, milk & hard-boiled egg 

Harira or barley soup (belboula) 
Chebakia, briouates and sellou 

Moroccan salad with smoked peppers 
Batbout stuffed with chicken, onions and cheese 

Msemen and baghrir 

Drinks 
Orange & carrot juice 

lemon juice 
 

 

 

Small warm flavours and chef’s chips 

Chicken breast with thyme  

Cheese Briouates with Fine Herbs 

Eggplant Cigars with Almonds and Honey 

Tangéroise Cauliflower 

Spicy Kefta Cigars 

Gambas in Djellabah 

Lentils with dried meat and pumpkin 

Potato maakouda and fresh coriander 



 

 

Pastilla of your choice 

Chicken Pastilla with Cinnamon 

Seafood pastilla with bisque cream 

Vegetarian pastilla 

 

 

 

Tagine & Couscous of your choice 

Beef tagine with fresh and dry fruit 

Lamb shank tagine with seasonal vegetables 

Sea bass tagine with mosaic of vegetables 

Chicken Leg with olive “M’slallah” 

Trid of quail 

Classic Lamb Couscous with Seven Vegetables 

Berber barley couscous with chicken 

 

 

 

 

Dessert of your choice 

Chakhchoukha with Saffron Apple and Almond Cream 

Citrus Salad with Ma z'har 

Couscous of dates and fruit 

Ice cream with local flavours



 

 


